Mikser KitchenAid Classic

Mikser z serii Classic nalezy do grupy
wielofunkcyjnych mikserédw planetarnych

z uchylng gtowica. Uchylna gtowica umozliwia
wygodny dostep do dziezy i zmiany narzedzi.

Wyposazenie standardowe:

- dzieza o pojemnosci 4,28 litra INOX
(niepolerowana, bez raczki)

- rézga do ubijania wykonana ze stali
nierdzewnej z aluminium (nie nadaje sie
do mycia w zmywarce)

- mieszadto ptaskie powlekane nylonem

- hak powlekany nylonem

- ostona na dzieze

Dostepny w kolorze : biatym
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Dostepny w kolorze : srebrnym, czerwonym i biatym

Mikser KitchenAid HeavyDuty 7

Najlepszy mikser w swojej klasie.

Mikser wielofunkcyjny z podnoszong dziezg.

Dla tych, ktérzy:

- wymagaja perfekcji od siebie i sprzetu

- chcg zadowoli¢ szybkg obstugg wieksze
grupy konsumentéw

- wymagajg mocy i niezawodnosci

Wyposazenie standardowe:

- dzieza 6,9 litra z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej, satynowana, z wygodng raczkg

- jednoczesciowa ostona dziezy z dozownikiem
produktéw, wykonana z poliweglanu

- rézga 11 - pretowa, nierdzewna (INOX)

- hak do wyrabiania ciasta o ksztatcie spiralnym,
powlekany nylonem (do mycia w zmywarce)

- mieszadto ptaskie, powlekane nylonem
(do mycia w zmywarce)
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Zaawansowana technologia sterowania w mikserze HeavyDuty 7 zapewnia nadzér nad pracg cichego i wydajnego silnika,
poprzez elektroniczng kontrole predkosci, momentu obrotowego i pobieranej mocy, z czestotliwoscig 15000 razy na sekunde,
korygujgc te parametry na tyle btyskawicznie i czesto, ze mikser nigdy nie zwalnia i nie pobiera nadmiernych ilosci pradu,

powodujgcych jego przegrzanie.
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Termodzieza KitchenAid HeavyDuty 7

Termodzieza KitchenAid Classic

Termodzieza to nowos¢ w ofercie KitchenAid.
Niezalezne zrédto zasilania pozwala uzywac
ja jako osobne urzadzenie lub przy wspotpracy
z mikserem stojgcym. Model KA TL pasuje do
miksera Heavy Duty 7, natomiast model

KA TT pasuje do miksera Classic.

Precyzyjna kontrola temperatury co 1°C,

w zakresie od 21°C do 105°C umozliwia
wykonanie nawet najdelikatniejszych produktow,
takich jak jogurt, pozwala takze temperowac
czekolade i prowadzi¢ rozrost ciasta na chleb.
Potrawy ktore wymagajg dtugiego, powolnego
gotowania potgczonego z ciggtym mieszaniem
(takie jak np. risotto), nie sg juz wyzwaniem.
Termodzieza pozwoli nie tylko na powolne
gotowanie w ustawionej temperaturze, ale
takze utrzymywanie gotowych produktéw w
cieple, nawet przez 10 godzin.

Znakomicie sprawdzi sie przy wspotpracy z
mikserem planetarnym przy produktach
wymagajacych ubijania w cieple ze znakomitym
napowietrzaniem.

Wyposazenie standardowe:

- zewnetrzna obudowa z wyswietlaczem
cyfrowym pozwalajgcym na petne i
precyzyjne programowanie i kontrole
temperatury w dziezy,

- wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej
Z nienagrzewajgcymi sie uchwytami,

- trzy narzedzia do wspétpracy z mikserem :
hak, rézga i mieszadto dopasowane do
ksztattu dziezy,

- szklana pokrywka.
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