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Modicano

COPERTURA
AL CIOCCOLATO DI MODICA

COPERTURA
AL PURO CIOCCOLATO RUBY
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Versatili coperture pronte all'uso
per la glassatura di dolei,
pralineria, biscotteria
e altri elaborati di pasticceria
tradizionale e moderna
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o Lpplieagione  Alodalit di impiego

= 5 Bi 5 5 Prelevare dal secchiello la quantita desiderata; sciogliere a microonde e/o bagnomaria
® Biscotti igne eclaire a 30/35 °C, infine glassare come di consueto.
Praline Donuts
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Torroncini Filettl di arancia (C?mazgiz e consewagione
glassati
MNon superare i 45°C,
Per una glassatura pil spessa sciogliere il prodotto a bassa temperatura (28°C);
per una copertura pil sottile sciogliere a temperatura piQ alta (38°C).
Conservare il prodotto in un luogo fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Pasticceria mignon




